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HM GASTRO HENRYK BARANEK
Propozycja menu od 04.05.2026.r

Poniedzialek

1. Kremjarzynowy (1,7,9)
2. Kielbasa z rusztu z cebulkq, ziemniaki duszone, satatka szwedzka (1,3,7,9)
3. Pyra z gzikiem, szczypiorkiem i rzodkiewkq(1,7,9)

Wtorek
1. Zupa szczawiowa z jajkiem (1,7,9)
2. Filet z kurczaka z serem, ziemniaki duszone, suréwka z kapusty pekinskiej (1,3,7)
3. Jajka gotowane w sosie koperkowym, ziemniaki duszone, marchewka (1,7,9)

,Sroda

1.  Kapusniak (1,7,9)
2. Pieczen rzymska w sosie pieczarkowym, kasza peczak, satatka z buraczkow zjabtkiem (1,3,7)
3. Nalesniki z serem i brzoskwiniq (1,3,7,9)

Czwartek

1. Hiszpariska zupa fasolowa (1,7,9)
Makaron kokardki w sosie mysliwskim (1,3,7)
3. Makaron kokardki w sosie pomidorowym (1,7,9)

Pigtek

1. Rosét zmakaronem (1,7,9)
Poledwiczki drobiowe, ziemniaki duszone, sos pomidorowy, suréwka z kapusty (1,3,7,9)
3. Pierogi z serem okraszane masetkiem (1,3,7)

Menu na podwieczorek (5zt porcja)

Butka z szynkgq i serem (satata, masto, pomidor, szynka, ser, ogorek) (1,7)
Butka z serem (satata , masto, pomidor, ser, ogorek 1,7)

Drozdzowka. (1,3)

Muffinka (1,3)
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